
 

 

PRESSEMITTEILUNG 
 
März 2010 
 
 
 
 „Endlich wieder Spargel“ –  
Familie VOGELEY feiert die Spargelzeit 
 
 
Familie VOGELEY läutet den Frühling ein: Das umfangreiche Aktionspaket „Endlich wieder 
Spargel“ feiert das frische Gemüse als einen kulinarischen Höhepunkt des Jahres. Mit Saucen 
und Suppen der Marke WACHTER „Drei Sterne Gourmet“ und frischen Desserts von 
VOGELEY „Drei Sterne“ und „Drei Sterne light“ bietet das Paket frische Menüideen für eine 
leckere Spargelzeit.  
 
Abgerundet wird die VOGELEY-Spargelaktion mit einem attraktiven Designpaket für einen 
optimalen Auftritt. Mit dabei sind Tischaufsteller, Speisekarten mit Einlegeblättern und Plakate 
zur Ankündigung der Spargelzeit. Bonuskarten in einem attraktiven Display sorgen für noch 
mehr Aufmerksamkeit und Kundenbindung. 
 
Beim ersten Gang des Spargelmenüs darf die klassische Spargelcremesuppe nicht fehlen.  
Die hochwertigere Variante dazu ist die WACHTER Spargelcremesuppe „du maitre“. Angerührt 
mit Milch oder angereichert mit kreativen Einlagen, beweisen beide Convenience-Produkte 
ihre Vielseitigkeit. Der Star unter den Suppen ist die Spargelcremesuppe „Nienburg“. Dieser 
Küchen-Award-Preisträger brilliert mit einer spritzigen Zitronennote und feinen grünen 
Spargelstücken.  
 
Unverzichtbar zu Spargel – die Sauce Hollandaise. Familie VOGELEY bietet unter der Marke 
WACHTER zwei Variationen dieses Klassikers: die goldgelbe „Sauce à la Hollandaise“ mit 
einem hohen Eigelb-Anteil und die „Holländische Buttersauce“, welche mit Butter und Milch 
zubereitet wird. Wer in der Spargelzeit kulinarische Abwechslung liebt, kann zur „Buttersauce 
Limone“ greifen, die auch zu edlem Fisch eine gute Figur macht. Die Holländische Buttersauce 
„Mousseline“ kommt als Paste daher und entfaltet deshalb ihre Butternote besonders gut – 
eine echte Convenience-Alternative. 
 
Abgerundet wird das Spargelmenü à la Familie VOGELEY mit frischen Dessert-Ideen von 
exotisch bis fruchtig. Das VOGELEY Buttermilch-Dessert Mango will auch den letzten 
Winterschläfer wecken. Das leichte Joghurt-Dessert Pfirsich-Mango sorgt für ein exotisches 
Kontrastprogramm im Spargelmenü. Fruchtig wird es mit der Mousse Erdbeer-Joghurt mit 
leichter Schmand-Note oder der Dessert-Sauce Erdbeer, die der Kreativität des Küchenchefs 
keine Grenzen setzt.    
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