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VOGELEY Herzhaftes „Soufflé de Paris“ im Handumdrehen gezaubert 

 
Das Herzhafte „Soufflé de Paris“, welches VOGELEY unter der Marke 
WACHTER eingeführt hat, ist absolut gelingsicher und im Handumdrehen 
gezaubert. Es ist ein besonderer Genuss in Kombination mit der neuen 
WACHTER Sauce Crème Fraîche „Nouvelle Cuisine“. 

Das Herzhafte „Soufflé de Paris“ ist mit seiner goldgelben Oberfläche und 
der herrlich leicht-lockeren Konsistenz genau so, wie ein hochwertiges 
Soufflé sein soll – damit lassen sich auch anspruchsvolle Gäste begeistern. 
Mit diesem Produkt ist der Koch in jeder Beziehung auf der sicheren Seite, 
egal ob das Soufflé in GN-Behältern als Hauptgericht bzw. Beilage oder in 
Soufflé-Förmchen als Vorspeise zubereitet wird. So einfach kann die 
Herstellung eines luftigen Soufflés sein: Pulver in die Flüssigkeit einrühren, 
Käse unterheben und ab in den Kombidämpfer. Alternativ kann man seiner 
Kreativität freien Lauf lassen und neue Abwandlungen kreieren – einfach und 
gelingsicher. 

Eine besonders köstliche Kombination ist das „Soufflé de Paris“ serviert mit 
der neuen WACHTER Sauce Crème Fraîche „Nouvelle Cuisine“. Dieses 
hochwertige Produkt aus der Drei-Sterne-Gourmet Range von WACHTER ist 
ein besonders exquisites Geschmackserlebnis. 

Natürlich hat VOGELEY zu diesen Produkten auch kreative Rezeptideen und 
attraktive Menü-Vorschläge entwickelt. 

Wir haben Sie neugierig gemacht? Weitere Informationen bekommen Sie 
unter der kostenlosen VOGELEY-Hotline 08 00 / 8 64 35 39. 


